


Пожалуйста, сообщите официанту,  
если у вас есть аллергия на какие-либо продукты.



Как правильно есть утку по-пекински:
Берём тонкий рисовый блинчик, кладём два-три кусочка 
утки, несколько стручков лука-порея, тонко нарезанный  

огурец и заворачиваем всё это в трубочку. Потом обмакиваем 
трубочку с начинкой в соусы. Нельзя поторопиться, надо  

смаковать и позволять блюду таять во рту.

УТКА ПО-ПЕКИНСКИ
1 шт

4650.-

1/2 шт

2450.-

1/4 шт

1490.-



МОРЕ
СВЕЖАЯ 
УСТРИЦА

1 шт

590.-

УСТРИЦА,  
ЗАПЕЧЕННАЯ 
ПОД СОУСОМ 
ИЗ ДОМАШНЕГО 
МАЙОНЕЗА

1 шт

695.-

ХРУСТЯЩАЯ 
УСТРИЦА  
ПОД СОУСОМ 
ИЗ ЧИЛИ ПЕРЦА 
И ЛЕМОНГРАССА

1 шт

695.-

КАМЧАТСКИЙ  
КРАБ

500 гр

3990.-



САШИМИ
С МОРСКИМ  
ГРЕБЕШКОМ

90 гр

545.-

С ОКУНЕМ 90 гр

335.-

С УГРЕМ 90 гр

835.-

САШИМИ 
С ЛОСОСЕМ

90 гр

705.-

САШИМИ 
С ТУНЦОМ

90 гр

435.-

САШИМИ 
С КРЕВЕТКОЙ

90 гр

445.-

САШИМИ СЕТ 570 гр

2895.-



ТАТАКИ

ИЗ ТУНЦА 140 гр

485.-

ИЗ ГОВЯДИНЫ 100 гр

595.-

ТАРТАР

ИЗ ТРУБАЧА  
С АВОКАДО

120 гр

995.-

ИЗ ЛОСОСЯ  
НА ХРУСТЯЩЕМ 
РИСЕ

150 гр

675.-

ЛОМТИКИ  
СИБАСА

80 гр

510.-

ЛОМТИКИ  
ЛОСОСЯ  
В ПРЯНОЙ  
ЗАПРАВКЕ

120 гр

925.-

RAW BAR

ТРУБАЧ  
С СОУСОМ ЯКИНИКУ

80 гр

995.-

ТАРТАР  
ИЗ ЛАНГУСТИНА  

С АВОКАДО
120 гр

875.-

ТАРТАР ИЗ ТЕЛЯТИНЫ  
НА ХРУСТЯЩЕМ РИСЕ

150 гр

435.-



БИТЫЕ ОГУРЦЫ 130 гр

295.-

БРОККОЛИ  
И ЦВЕТНАЯ  
КАПУСТА  
ТЕМПУРА

160 гр

385.-

КРЕВЕТКИ  
ТЕМПУРА

160 гр

645.-

САНДО СЭНДВИЧ 
С ТУНЦОМ

180 гр

445.-

SMALL BITES

ЦЫПЛЕНОК 
ТЕМПУРА

170 гр

395.-

ХРУСТЯЩИЙ БАКЛАЖАН 
С ТОМАТАМИ  

И СЛИВОЧНЫМ СЫРОМ
110 гр

395.-



ХИЯШИ ВАКАМЕ  
С ОРЕХОВЫМ  
СОУСОМ

160 гр

375.-

С ЖАРЕНЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ  
И СЫРОМ  
СТРАЧАТЕЛЛА

160 гр

555.-

САЛАТЫ

САЛАТ  
С ТРУБАЧОМ  
И ЭСПУМОЙ  

ВАСАБИ
170 гр

895.-

АВОКАДО С ЗЕЛЕНЫМИ 
ОВОЩАМИ И СОУСОМ 

КИВИ ЮДЗУ
180 гр

495.-

 САЛАТ  
С УТИНОЙ НОЖКОЙ

190 гр

930.-

С УГРЕМ,  
ТОМАТАМИ  
И ХРУСТЯЩИМ 
БАКЛАЖАНОМ

190 гр

785.-

ИНЬ-ЯНЬ  
С КАМЧАТСКИМ  
КРАБОМ

150 гр

995.-

С ХРУСТЯЩИМ 
ЦЫПЛЕНКОМ

150 гр

435.-



КЛАССИЧЕСКИЙ  
МИСО СУП 

200 гр

245.-

МИСО СУП  
С ЛОСОСЕМ

200 гр

385.-

ТОМ ЯМ  
С МОРЕПРОДУКТАМИ

400/100 гр

895.-

РАМЕН  
С ЦЫПЛЕНКОМ

250 гр

395.-

СУПЫ

ТОМАТНЫЙ СУП 
С КРАБОМ  

И СТРАЧАТЕЛЛОЙ
320 гр

995.-

ЛАКСА  
С МОРЕПРОДУКТАМИ 

И ЦЫПЛЕНКОМ
350 гр

895.-

РАМЕН  
СО СВИНИНОЙ

250 гр

435.-



ЛАПША  
С УТИНОЙ 
НОЖКОЙ

240 гр

760.-

ЛАПША  
С КАЛЬМАРОМ  

И ГРИБАМИ
240 гр

495.-

МУКА

ТОФУ  
С ПШЕНИЧНОЙ 
ЛАПШОЙ

220 гр

385.-

ПШЕНИЧНАЯ 
ЛАПША  
С МОРЕПРОДУКТАМИ

280 гр

515.-

ПАД ТАЙ  
С КРЕВЕТКАМИ  
И КАЛЬМАРОМ

220 гр

565.-

ГЕДЗА

С ГРИБАМИ  
И ТРЮФЕЛЬНЫМ 
МАСЛОМ

140 гр

525.-

С КРЕВЕТКОЙ 140 гр

525.-

СО СВИНИНОЙ 140 гр

525.-

УДОН

С ЦЫПЛЕНКОМ 240 гр

465.-

С ГОВЯДИНОЙ  
И ОВОЩАМИ

240 гр

635.-



С ОВОЩАМИ  
И ЯЙЦОМ

200 гр

345.-

С ЛОСОСЕМ 200 гр

785.-

С МОРЕПРОДУКТАМИ 200 гр

795.-

С УГРЕМ 200 гр

935.-

С ЦЫПЛЕНКОМ 200 гр

395.-

С ТЕЛЯТИНОЙ 200 гр

635.-

ЖАРЕНЫЙ РИС  
С СОМОМ

200 гр

420.-

ЖАРЕНЫЙ РИС

ПАРОВОЙ РИС 
ЖАСМИН

150 гр

175.-

МОЛОДОЙ  
КАРТОФЕЛЬ,  
ЗАПЕЧЕННЫЙ  
В ПЕЧИ JOSPER

200 гр

210.-

ГАРНИРЫ
ОВОЩИ,  
ЗАПЕЧЕННЫЕ  
В ПЕЧИ JOSPER

150 гр

285.-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  
С ПАРМЕЗАНОМ

160 гр

335.-



РЫБА

СОМ В СОУСЕ УНАГИ  
С КАПУСТОЙ  
БРОККОЛИ

280 гр

765.-
ФИЛЕ ПАЛТУСА  

С ГРИБАМИ,  
ЗЕЛЕНЬЮ И МИСО 

СОУСОМ
200 гр

945.-

ТУНЕЦ С БРОККОЛИ  
И ЦВЕТНОЙ  
КАПУСТОЙ

280 гр

845.-

КРЕВЕТКИ  
С ОВОЩАМИ ВОК

250 гр

745.-

МИДИИ,  
ЗАПЕЧЕННЫЕ
ПОД СПАЙСИ  
СОУСОМ

250 гр

695.-

КАРП В КИСЛО- 
СЛАДКОМ СОУСЕ

220 гр

590.-

ЛОСОСЬ  
С БРОККОЛИ  
И ЦВЕТНОЙ  
КАПУСТОЙ

280 гр

1390.-

СИБАС  
ИЗ ПЕЧИ JOSPER

310 гр

1050.-



МЯСО
ХРУСТЯЩЕЕ  
БЕДРО ЦЫПЛЕНКА 
С ОВОЩАМИ ВОК 
В КИСЛО-СЛАДКОМ 
СОУСЕ

230 гр

485.-

ГОВЯДИНА  
С ОВОЩАМИ  
В СОУСЕ ЯКИНИКУ

300 гр

900.-

СТРИПЛОЙН 300 гр

1900.-

СВИНАЯ ВЫРЕЗКА  
С ОВОЩАМИ  

В СОУСЕ ЯКИНИКУ
300 гр

635.-

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА 
С БАТАТОМ,  
ГРИБАМИ  

И КУКУРУЗОЙ
300 гр

1095.-

УТИНАЯ НОЖКА  
С КРЕМОМ БАТАТ  

И ПЕЧЕНЫМИ  
ОВОЩАМИ

230 гр

920.-



ФИРМЕННЫЕ РОЛЛЫ

РОЛЛ С ТОФУ,  
ВОДОРОСЛЯМИ ХИЯШИ 
И МАРИНОВАННЫМИ 

ТОМАТАМИ
200 гр

395.-

РОЛЛ С ТУНЦОМ  
И ОБОЖЖЕННЫМ 

ГРЕБЕШКОМ
200 гр

750.-

РОЛЛ  
С КРЕВЕТКОЙ ТЕМПУРА, 

МАНГО И УГРЕМ
220 гр

935.-



ФИРМЕННЫЕ РОЛЛЫ

РОЛЛ КАЛИФОРНИЯ 
С МЯСОМ КРАБА

220 гр

1095.-

СПАЙСИ РОЛЛ  
С ЛОСОСЕМ, УГРЕМ 

И ТУНЦОМ
220 гр

775.-



ФИРМЕННЫЕ РОЛЛЫ

РОЛЛ КАТЕЙ

220 гр

695.-

РОЛЛ  
С ФИЛЕ ЛОСОСЯ  
В СОУСЕ КАРРИ,  

КРЕВЕТКОЙ И ИКРОЙ
220 гр

695.-

РОЛЛ С СЕВЕРНОЙ  
КРЕВЕТКОЙ, УГРЕМ  
И СОУСОМ ИЗ УГРЯ  

И КУНЖУТА
220 гр

895.-



АЛЯСКА 220 гр

555.-

ФИЛАДЕЛЬФИЯ  
С ОГУРЦОМ

220 гр

795.-

ФИЛАДЕЛЬФИЯ  
С АВОКАДО

220 гр

825.-

МИЯДЗАКИ 220 гр

1235.-

КЛАССИЧЕСКИЕ РОЛЛЫ

РОЛЛ КАНАДА

220 гр

895.-

РОЛЛ  
ФИЛАДЕЛЬФИЯ 

КЛАСCИК
220 гр

785.-



ГОРЯЧИЕ РОЛЛЫ
РОЛЛ «ХИТ СЕЗОНА»  
С ЛОСОСЕМ, УГРЕМ, 
АВОКАДО, СЫРОМ  
ФИЛАДЕЛЬФИЯ,  
ЗАПЕЧЕННЫЙ  

В СУХАРИКАХ ПАНКО
220 гр

820.-

РОЛЛ С КРЕВЕТКОЙ, 
ЭСПУМОЙ ВАСАБИ  
И ПАРМЕЗАНОМ

220 гр

645.-



СУШИ СЕТ №1

290 гр

1195.-

С АВОКАДО  
И ТРЮФЕЛЬНЫМ  
СОУСОМ

30 гр

165.-

С ИКРОЙ  
ТОБИКО

30 гр

135.-

С КРЕВЕТКОЙ 35 гр

155.-

С МОРСКИМ  
ГРЕБЕШКОМ

35 гр

225.-

С КРАБОМ 35 гр

455.-

С МОРСКИМ  
ОКУНЕМ

35 гр

125.-

С ТУНЦОМ 35 гр

165.-

С ЛОСОСЕМ 35 гр

195.-

С УГРЕМ 35 гр

305.-

СУШИ



С ОМЛЕТОМ 40 гр

105.-

С КРЕВЕТКОЙ 40 гр

155.-

С МОРСКИМ  
ГРЕБЕШКОМ

40 гр

225.-

С КРАБОМ 40 гр

355.-

С МОРСКИМ  
ОКУНЕМ

40 гр

125.-

С ТУНЦОМ 40 гр

165.-

С ЛОСОСЕМ 40 гр

195.-

С УГРЕМ 40 гр

335.-

 СПАЙСИ СУШИ
МОЖНО ПРИГОТОВИТЬ 
ЗАПЕЧЕННЫМИ

СПАЙСИ 
СУШИ СЕТ №2

320 гр

1295.-

ЗАПЕЧЕННЫЙ 
СПАЙСИ 

СУШИ СЕТ №3
320 гр

1295.-



РОЛЛ С ТАРТАРОМ  
ИЗ ГРЕБЕШКА,  
СПАЙСИ СОУСОМ  
И СЛИВОЧНЫМ  
СЫРОМ

220 гр

685.-

С ОГУРЦОМ 100 гр

165.-

С АВОКАДО 100 гр

245.-

С ТУНЦОМ 100 гр

295.-

С ЛОСОСЕМ 100 гр

420.-

РОЛЛ С КРАБОМ,  
СЛИВОЧНЫМ  
СЫРОМ  
И АВОКАДО

220 гр

1295.-

РОЛЛ С ЛОСОСЕМ,  
СЛИВОЧНЫМ  
СЫРОМ И ЗЕЛЕНЫМ 
ЛУКОМ

220 гр

765.-

С УГРЕМ 100 гр

485.-

МАКИ

ЗАПЕЧЕННЫЕ РОЛЛЫ



МОТИ

С КЛУБНИКОЙ 100 гр

225.-

ЛИМОННОЕ 100 гр

225.-

С МАНГО 100 гр

265.-

ТАРТ ТАТЕН  
С ЯБЛОКОМ

190 гр

320.-

БАСКСКИЙ  
ЧИЗКЕЙК

120 гр

350.-

ОСТРОВ БАУНТИ 140 гр

475.-

ДЕСЕРТЫ



Меню со всей необходимой информацией находится на доске  
потребителя и предоставляется гостям по первому желанию.




